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Gibt es Transparenz e ®

und Fairness im
Grolshandel?

Wir sind das Bindeglied zwischen der dsterreichischen
Llandwirtschaft und den 6sterreichischen GrofRklichen. Bei
jazunah.at bestimmen Landwirt:innen die Preise ihrer
nochwertigen Erzeugnisse selbst — Kuchenleiter:innen
kennen den Wert. So lasst sich Regionalitat leben.




Wir FAIRmarkten &5} f@

Lebensmittel der
Landwirtschaft 0
direkt an Kuchen.

Gemeinsam mit unseren Produzent:innen bieten wir
Grol3klichen eine breite Auswahl an Produkten. Und es
werden stetig mehr. Dabei achten wir auf eine sinnvolle
und nachhaltige Erweiterung unseres Sortiments.

II
\\




chinnen selbst, bei

einkaufen und folglich wie
die Lebensm'\tte\ sind

scheiden KO

Bel }ozunah.ot ent

welchem Erzeuger sie
regional, aufden Kilometer genau,




Was haben
Landwirtschaft und
Kiche gemeinsam?

Sie sind eine Berufung die nach Leidenschaft,
Fachwissen und Kreativitat verlangt.

Beide sind gepragt von schwerer korperlicher Arbeit,
langen Arbeitszeiten, Unsicherheit und hohem Zeitdruck.

Beide bekommen wenig Dank und haben oft nur eine
geringe Sichtbarkeit.




Unser ja ist ein

FAIRsprechen’

Wir vermarkten Lebensmittel von Landwirten direkt an Kichen.
jazunah.at ist das Bindeglied zwischen der Landwirtschaft und
GroRkiichen in Osterreich. Die Produzenten bestimmen die Preise
ihrer hochwertigen Erzeugnisse selbst — wir kimmern uns um den
Weg vom Feld in die Klche. Fur Koche bedeutet das: Frische,
erstklassige Zutaten, welche die regionale Wirtschaft starken und
den Geschmack der Region auf den Teller bringen. jazunah.at ist lhr
personliches ja zu fairer, regionaler Lebensmittelversorgung.

FUr Landwirtschaften, flr Kiichen, fir uns alle.
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Warum ist es wichtig, Jaz, o
dass wir es genauso tun,
wie wir es tun?
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FUr uns ist Regionalitéit Wir sind die faire Alternative
nicht verhandelbar zu groBen Handelsmdchten
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Wir kennen die Herkunft & Unsere Landwirtiinnen

bieten den Nachweis 'A' . bestimmen den Preis
.(?-
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‘}z\"‘& Unser Antrieb: Unsere Mission:

Die faire Vermarktung
fur dsterreichische,

Osterreichischen E[I-_HQ

Wir sind das Bindeglied zwischen Landwirtiinnen

Wir sind der verldassliche landwirtschaftliche der 6sterreichischen Landwirtschaft Perspektive Uber Wir ibernehmen
Absatzkanal far die Erzeugnisse und den 6sterreichischen GroBkiuchen Generationen zu bieten Logistik und
Landwirtschaft Abrechnung
&
Wir garantieren beste (g Wir bieten Wert-
Lebensmittelqualitat @ schdtzung und agieren
in GroBkuchen auf Augenhdhe

Unser Ziel: Versorgungssicherheit in und
fur Osterreich zu gewdhreisten




Direkt aus der

Nachbarschaft
Wir schatzen Nahe. Die Nahe Handschlagqualitat

7 zu den Menschen Was wir versprechen, das
und der Region. halten wir auch. Hand

drauf.
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Wertschatzung
Auf Augenhdhe zu
® kommunizieren ist fUr uns

wie die Produkte. Ganz
naturlich.

Alle r €gionale
X n Zutat
findest qy hier. =

Transparenz

> Jederzeit wissen
woher genau
was kommt.




Es heillt Lebensmittel, Jzy,

weil auch Landwirt:innen
davon leben mussen.

Nicht nur einen fairen Preis, sondern auch Wertschatzung
bekommen.

- Sie entscheiden wie viel lhre
Produkte kosten.
- Kein zusatzlicher Logistik- oder
Transportaufwand. Das ibernehmen wir.
- So schaffen wir Wertschopfung direkt
in der Region.
- Konsument:innen kennen nicht nur
lhr Produkt, auch IThren Namen.
- Verlasslicher Absatzkanal, auch
fur kommende Generationen.




Wie es funktioniert, Jazu,
dass alles frisch in
der Kuche landet.
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Regionalitat ist
nicht verhandelbar.
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Unsere
Produzent:innen

Unsere Partner-Landwirtschaften sind Uber Ostosterreich verteilt.
Beliefern wir eine Grolsktche, dann kann sie sicher sein, dass die
Produkte aus nachster Nahe kommen. Alles andere ware keine echte
Regionalitat.

Wir halten die Wege so kurz wie moglich, um einerseits die Frische der Q) b: <) E%

Produkte zu garantieren und andererseits die Region und ihre

Landwirt:innen zu starken. O t § &@ @
"

Aktuell 54 Lieferanten ﬁﬁv
&) \7,
)

> 500 Produkte im Sortiment
30.000 Essen / Tag
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Kann ein Schmtz.el jaz, o
meine Umweltbilanz
verbessern?

Ein Commitment zu regionaler Landwirtschaft sowie ein
Beitrag zum Umweltschutz inklusive.

- Unterstltzung der regionalen Wirtschaft
und Wertschépfung.

- Regionales und dadurch auch
nachhaltiges Engagement.

- Mitarbeiter:innen schatzen hochwertiges
Essen und seine Regionalitat.

- Positiver Image-Effekt fir den Betrieb,
dank Fairness und Transparenz.

- Wissen wo’s herkommt, dank klarer
Herkunftskennzeichnung.




Hat lhnen schon einmal Jzy,
ein Salat seine Lebens-
geschichte erzahlt?

Woher weiss ich denn wo es herkommt?
Es wird viel geredet.

- Nur mit uns wissen Sie ganze genau wo’s herkommt,
dank klarer Herkunftskennzeichnung

- Durch technische Moglichkeiten kébnnen wir es auch gemeinsam
lhren Gasten erzahlen!




I'm Bauer

Frisch. Regional. Innovativ. Mit Herz.

© 3133 Gemeinlebarn
OrtsstraBe 17




Glaubwurdigkeit statt
Plakat-Regionalitat.
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Erfahre mit dem
gcan auf einen
Blick, woher dein
Essen stammt!
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h
auf den Tisch!

Scanne den Code und erfahre auf einen Blick, woher dein Essen
hr dein Restaurant auf echte Regionalitat setzt!
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Reg i O n G l e Le be n S m i ttel @ Deine Zutaten sind ~ 33.5 km zu dir gereist

in diesem Restaurant diese Woche

Aggshach
Marke

Herzegenburg

Karistetton Momouerhof
Obermamau 10, 3121, Karlstetten
5.3 km entfernt

Pottenbrunn

Mamauerhof C% -1
")
Obermamau 10, 3121, Karlstetten ;E-'g"
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Erfahre auf dener

Restouront flr die
Lerne die Produzent:innen ke
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| __ o Regionalitat hat bei
18{1% e aa  uns einen Namen.

Biohof Herbst I.}
Knoblauch der begeistert 5 ’ﬁ
- -

.

3388 Markersdorf-Haindorf
Knetzersdorf 7
wwwijazunachat

Unseren Biobetrieb, umgestelit durch Werners
Eltern im Jahr 1988, bewirtschaften wir, Maria

& Werner, bereits in der 3. Generation. Wir sind
einviehloser Ackerbau- und Gemiisebetrieb
mit einer Kompostierankage. Dieser Kompost
wird auf unsere Boden aufgebracht. Eine Krels-
laufwirtschaft mit Humusaufbou ist uns sehr
wichtig. Das Ist unser Beitrag zur Nachhaltigkeit
und zum Klimaschutz

Bio Knoblauch - die wichtigste Nebensache der
Welt - produzieren wir seit 13 Johren. Es ist uns
gelungen, unseren Bioknoblauch zu veredeln:

Biohof Herbst

>

- @ls Granulat in der praktischen Gewurzmdihle
als Pulver zum Kochen und Wirzen
als Paste, die mit Natursalz vermengt wird

Ganz NEU bieten wir ein besonderes
Geschmacks-eriebnis on: fermentierter
Bioknoblauch, unser * Schwarzer Hochgenuss™
der durch Erwarmen seine schwarze Farbe und
sein spezielles Aroma erhdit!

KEIN Mundgeruch mehr, undin der Kiiche
verwendet man ihnwie die herkommliche Knolle,
fur SoBen, Salate oder als Snack zwischendurch,

Genau so regional
sind unsere
Karotten, Zwiebel,
Knoblauch, Eier und
Milchprodukte.

Diese regionalen Produkte
verarbeiten wir in KW 37/38

Biohof Herbst, Prambachkirchen: Eler Lehner, Waizenkirchen:

- Bio Eier von freilebenden Hennen
- Eiernudeln

- Bio Knoblauch Granulat

- Bio Knoblauch Pulver

- Bio Knoblauch Paste
Biohof Herbst, Neukirchen:

hof - Neukirchen:
Biohof Sturmayer, Neukirchen - Karotten

- Karotten - Schalotten

- Schalotten - Rote Zwiebel
- Rote Zwiebel - Karfiol

- Karfiol - Grunkohl

- Griinkohl

nser ja ist ein ja zur osterreichischen Landwirtschaft, ihren Erzeugnissen
und allen Menschen, die dafiir arbeiten.

ein ja zu heimischen GroRRkiichen, die regionale sowie saisonale Lebensmittel
weiterverarbeiten und ein ja zu den Menschen, die dafiir arbeiten.

1 ja zum Kreislauf der Versorgungssicherheit in Osterreich. Und das langfristig.
a gilt der Transparenz und Fairness. Es zeigt Flagge fiir Partnerschaftlichkeit.
Unser ja ist kein Vielleicht, kein Schauen-wir-mal.
Unser ja ist ein Rausgehen, Anpacken und Machen.

Unser ja ist ein Versprechen.

us der Nachbar- Handschlagqualitat. Wertschatzung. Auf Augen Transparenz.

Wir schatzen Was wir versprechen, héhe zu kommunizieren ist Jederzeit wissen
@ Nahe zu den ¢das haolten wir auch fur uns wie die Lebensmittel woher genau was
3n und der Region Hond draut Ganz natlrlich kommt
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Bierdeckel und Aufsteller

Da kommt alles
auf den Tisch,
nichts unter
den Teppich.

Unsere landwirtschaftlichen Produzent:innen sind in unter-
schiedlichen Regionen zuhause. Wir halten die Wege so kurz
wie moglich, um die Frische der Produkte zu garantieren.
Absolute Transparenz der Herkunft ist der Schllissel dazu,
denn Regionalitat ist nicht verhandelbar.




@ Wie funktioniert es?

* Landwirt:in speichert Informationen wie Chargennummer und Datum direkt ins System.
* Der Eintrag ist der Startpunkt fir eine transparente Lieferkette.
* Alle Daten sind ab dem ersten Moment unveranderbar gespeichert.
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\J
* Jeder Datensatz wird mit einem kryptografischen Hash verschlisselt.
* So wird sichergestellt, dass Inhalte nachtraglich nicht verandert werden konnen.
AN * Die Integritat der Daten ist jederzeit Uberprufbar.

* Neue Datensatze verweisen immer auf den vorherigen Block.

A . . iy
Q?\/(X * Dadurch entsteht eine unveranderbare und luckenlose Kette.
* Die gesamte Lieferkette bleibt transparent und nachvollziehbar.
LA
 Jeder neue Block wird durch ein Netzwerk validiert.
@ * Erst nach Konsens wird ein Datensatz als gultig akzeptiert.
* Das verhindert Manipulation durch einzelne Beteiligte.
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> e Kunden und Partner konnen alle Daten sicher abrufen.
@ * Die Herkunft jedes Produkts ist eindeutig und nachvollziehbar.

* Das starkt das Vertrauen in regionale und nachhaltige Lebensmittel.



Daten stehen DSGVO Konform zur Verfugung und kénnen in allen
Kanalen eingesetzt werden.
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ldentitat ist unsere
Starke.

Wir schatzen nicht nur die wunderbare Osterreichische Landschaft um
uns, sondern auch die vielen unterschiedlichen Friichte die sie tragt.
Gewissenhaft erarbeitet von unseren Produzent:innen.

Denn die grofSte Starke der Region ist die Geschmacksstarke. Frisch

vom Hof schmeckt eben nur, was auch frisch vom Hof kommt und das
konnen wir nur gemeinsam garantieren.

Redest du nur oder
handelst du schon?




Wir brauchen Eure Hilfe!
Wir mussen gemeinsam aufstehen.
Regionalitat oder Mercosur?

Lokale “Food-Hubs™ mit ja zu nah moglich!

lazu
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Waldemar Pochhacker
ja zu nah GmbH JZN
Wiener Stralde 64

3100 St. Polten
+43 664 60259 42401
WWW.jazuhah.at
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